CLAFOUTIS AUX POIRES
Ingrédients :

™

100 grammes 100 grammes
et un peu pour le moule
Ustensiles :

Chemiser le moule a manquer avec du beurre et de la farine.

Laver les poires. Eplucher les poires puis les couper en deux et enlever les
pépins. Couper les poires en petit morceaux et les placer dans le moule a
manquer.

Dans le saladier, battre les ceufs avec le sucre, le sucre vanillé et la pincée de
sel.

Ajouter la farine en pluie puis le lait. Bien mélanger.

Verser la pate sur les morceaux de poires et enfourner pendant 40 min a
180°C (thermostat 6).
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