
COCA ESPANA - Espagne 

 
Ingrédients : 
 
 
 
  25 grammes                             125 grammes          125 grammes 

Mélanger la poudre d’amande, le sucre en poudre, les œufs et la farine 
dans le saladier. Mélanger très régulièrement pour que la pâte soit très 
homogène. 
Faire fondre un peu de beurre dans le moule à manquer. 
Verser la moitié de la pâte dans le moule à manquer. 
Etaler une couche épaisse de confiture d’abricot sur la pâte. 
Recouvrir avec le reste de pâte. 
Faire cuire à four chaud pendant 30 minutes environ à 180 °C. 

Ustensiles : 

 
un peu 

 
 
 
 


