
Faire fondre le beurre dans le petit saladier à l’aide d’un four à micro ondes.

Mélanger ensemble le lait et les œufs. Dans un autre saladier, mélanger la farine, le 
sucre et la levure. Ajouter le mélange lait – œufs au mélange farine – sucre – 
levure. Bien mélanger en évitant de faire des grumeaux.

Ajouter le beurre fondu. Bien mélanger.

Ajouter les pépites de chocolat et bien mélanger.

Remplir les moules à muffins à moitié puis cuire au four pendant 18 à 20 minutes 
environ à 180°C.

MUFFINS AUX PEPITES DE CHOCOLAT

Ingrédients :

    100 grammes              300 grammes          125 grammes

Ustensiles :
 

20 centilitres                              1 sachet        100 grammes
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